
Crudo selection - Cold Smoked Seafood Bar -

Smoked Seafood Platter with Scallops, ...................................................................1,200
Tuna and Salmon Trout
スモークシーフードプレート　
サーモントラウト、北海道産ホタテ、マグロ

Chilean Salmon Trout ...........600 Big eye Tuna.................................... 600
サーモントラウト マグロ

Hokkaido Scallops ......................600 Hiroshima Oysters...................... 600
北海道産ホタテ 広島産オイスター

CHARCUTERIE SELECTION

Charcuterie Board with Salami, Ham, .................................................................1,800
Country Pate, Liver Mousse
シャルキュトリープレート　
プロシュート、サラミ、パテドカンパーニュ、レバームース

Salami Finocchiona....................500 Prosciutto ........................................... 500
サラミフィノッキオーナ プロシュート   

Duck Liver Mousse ...................500 Country Style Pork...................... 600
with Toasted Baguette Pate de Campagne with Pistachios
鴨のレバームース バケット添え  ピスタチオのパテ・ド・カンパーニュ

Homemade Pork Sausage with Shiso, Shiitake and Yuzu ..............1,000
柚子胡椒、大葉、しいたけの自家製ソーセージ

Beef Bresaola with Arugula and Grana Padano Cheese Curls......1,300
国産牛のブレザオラ グラナパダーノとバルサミコソース

CHEESE SELECTION

1 Cheese ................................................800 3 Cheese...........................................1,800

Chevre  Manchego
シェーブルチーズ マンチェゴ

Fourme D'ambert Taleggio
フルム ダンベール  タレッジオ

 Served with fig and walnut breadドライフルーツとナッツのパンが付きます。   

 Dinner bread service 380yen pp  パン代としてお一人様 380円を頂戴しております

Gluten free bread is available for your dinner bread, however our food is 
not made in a 100% gluten free environmentand we make no guarantees 

regarding the gluten content of these items. 450yen pp
パンはグルテンフリーに変えることができます。

お一人様 450円（小麦粉を含む製品と同じラインで製造しています）



SMALL PLATES AND SALADS

Today’s Soup........................................................................................................................................... 600
本日のスープ   

Today’s Dip............................................................................................................................................... 500
本日のべジタブルディップ

Today's Seasonal Fresh Fish Carpaccio ..................................................................1,500
旬の魚介のカルパッチョ

Split Pea Hummus, Crunchy Garbanzo and Zatar Spice, Pita Bread .900
えんどう豆のハムス、クリスピーガルバンゾーとザータースパイス

Crispy Fried Calamari with Sweet Chili Mayo ............................................1,200
カラマリのフリット スウィートチリマヨソース

Thai Style Grilled Chicken Sate Marinated in Garlic, Chili, .............1,000
Lemongrass and Lime 
チキンサテ レモングラスマリナード

Spicy Blue Crab Cakes with Arugula Aioli and Lime...........................1,600
ズワイガニのクラブケーキ ルッコラアイオリソース

Cream Cheese Stuffed Fried Jalapeno Popper with Lime...................... 800
”ハラペーニョポッパー” ( ハラペーニョ、クリームチーズのフリット )
フレッシュコリアンダー

Crispy Chicken Kiev Meatballs Stuffed with Garlic Herb Butter.....1,200
クリスピーチキンミートボール　ガーリックハーブバター

Roasted Beet and Orange Salad with Watercress, ...................................1,500
Feta and Fennel Vinaigrette
ローストビーツ、オレンジのサラダ　スパイスヴィネグレット

Crunchy Thai Salad, Roasted Chicken, .............................................................1,500
Bean Sprouts and Chili Lime Dressing
ローストチキンのタイ風クランチーサラダ　チリライムドレッシング

Tomato and Mozzarella Salad, Romaine, Quinoa, ................................1,600
Broccoli and Basil Dressing 
モッツァレラチーズ、フレッシュトマトのキヌアサラダ  バジルドレッシング

ORIGINAL FLAT BREAD PIZZA

Ricotta Semi Dried Tomato Pizza with Anchovy and Basil..........1,600
リコッタチーズ、セミドライトマト、アンチョビのピザ

Pepperoni Pizza with Jalapeno, Red Onion, Mozzarella .................1,500
and Potato Chips  
ペパロニ、ハラペーニョ、フライドポテトのフラットブレッドピザ

Summer Veggie Pizza with Broccoli, Tomato, Arugula, ................1,500
Olives and Herb Oil 
夏野菜とブロッコリーのベジタブルフラットブレッドピザ



BIG PLATES

Linguinette Pasta with Lobster Diavolo ..............................................................2,800
with Light Tomato Sauce, Chili, Mint and Lemon Panko
オマール海老、トマトソースのリングイネ　"ディアボロスタイル "

Fresh Spinach Tagliolini with Calamari and Snap Peas .......................1,800
in Perilla Genovese Sauce
ほうれん草のタリオリーニ イカ、えごまのジェノベーゼ

IVY Teriyaki Burger, Beef Patty, Lettuce, Tomato ..............................2,000
and Tempura Shiso, Fries
"アイヴィーテリヤキバーガー " 生胡椒と紫蘇の天ぷら

Creamy Fennel and Mascarpone Risotto with Jumbo Shrimp .....2,000
ジャンボシュリンプ、フェンネル、マスカルポーネのリゾット

Grilled Swordfish with Chorizo, Potato and Piquillo .........................2,400
メカジキのグリル　ポテト、チョリソー、ピキージョのソテー

Pan-Fried Scallops with Kiwi, Tomato and Dill Salsa .........................2,600
ホタテのソテー フレッシュハーブとキウイフルーツのサルサ

Rare Grillled Tuna Steak with Wasabi Sauce ..............................................2,600
and Fried Shishito Peppers 
鮪のレアステーキ  ワサビとたまり醤油バルサミコソース

Breaded Chicken Cutlet ........................................................................................................2,200
with Melted Scamorza, Mashed Potatoes and Wild Arugula  
チキンカツレツ スカモルッツァチーズ、フレッシュトマトとマッシュポテト

Grilled Australian Lamb Chops with Asparagus .................................................2,800
and Pistachio Yogurt Sauce
ラムチョップのグリル スマックとピスタチオタヒニソース

Herb Panko Crusted Grilled Pork Loin ..............................................................2,600
with Sauteed Chard and Radishes
和豚もち豚のグリル ハーブクラストとチャードのソテー

Today's Special ......................................................................................................................................Ask
本日のスペシャルグリル

VEGGIES AND SIDES

Sweet Potato Wedge Cut Fries with Spicy Brava Aioli........................... 900
サツマイモのフライ　ブラバソース

Extra Virgin Olive Oil Mashed Potatoes.................................................................. 600
エクストラヴァージンオリーブオイルのマッシュポテト

Sauteed asparagus with kinzanji miso butter and Padano cheese .........1,000
アスパラガスのソテー、金山寺味噌バターソース　


