
Glass Sparkling スパークリングワイン .....................................900~

Glass Wine  グラスワイン ............................................................1000~

IVY Sangria アイヴィー サングリア ............................................. 950

Seasonal Fruit Mimosa季節のフルーツミモザ .................. 1400

Salad:

Sandwich:

Pizza:

WEEKLY LUNCH

Coffee コーヒー………………………………………………Hot / Iced  600

Caffe Latte カフェラテ ………………………………… Hot / Iced  700 

Espresso  エスプレッソ ………………………………………………………… 600 
by NOZY Coffee, Tokyo

Flavor Tea “PARIS” (Vanilla,Casiss,Caramel) ………… 650
フレーバーティー 

by HARNEY&SONS, New York

＊ Gluten free bread is available for your sandwich +200yen. However our food is not made in a 100% gluten free environment and we make 
   no guarantees regarding the gluten content of these items.
   サンドイッチのパンはグルテンフリーに変えることができます。＋200円（小麦粉を含む 製品と同じラインで製造しています）

Special:

Pasta:

Earl Greyアールグレイ………………………………………………………… 650

Darjeelingダージリン …………………………………………………………… 650

Camomile Citrusカモミール シトラス …………………………… 650

Marrakech Mint Greenマラケシュ ミントグリーン …… 650

Ginger Peach Iced Teaジンジャー ピーチ アイスティ 600

by Mighty-leaf, San Francisco

S . . . . . . 550  
M . . . . . . 900HAND CRAFTED ALES FROM T.Y. HARBOR BREWERY

JUICE & SODA

Lemongrass Lemonade (Hot/Iced) ........................................... 750 
レモングラス レモネード (ホット/アイス )

“Homemade Saft” Celery, Plum, Lemon ............................. 750 
セロリとプラムの自家製サフトクーラー

Orange Juice (from Yamaguchi) ................................................. 680 
みかんジュース （山口県産）

Apple Juice (from Nagano).............................................................. 680 
リンゴ ジュース（長野県産）

Organic Tomato Juice (from Yamagata) ............................. 680 
トマト ジュース（山形県産）

Tropical Mango Nectar (from Kumamoto)...................... 680 
トロピカル マンゴーネクター（熊本県産）

Cranberry Juice クランベリー ジュース ....................................... 680 

Coke / Coke Zero コーラ / コーラ ゼロ ................................. 600 

Sole Mineral Water 750ml (Sparkling / Natural）.................. 900
ソーレ ミネラルウォーター (スパークリング /ナチュラル）

COFFEE & TEA

＊ Today’s Soup +550    本日のスープ +550

LUNCH DRINKS

 Weekly lunches are served with dip, bread and coffee or iced tea ウィークリーランチにはディップ、パン、コーヒーまたはアイスティーがつきます

LUNCH  WINE & COCKTAILS

インディアペールエールペールエール アンバーエール ウィートエール スペシャルエールポーター
Porter

Shrimp and Mango Salad with Mixed Greens, Tomatoes, Coriander and Coconut Dressing .......................................... 1400 
シュリンプとマンゴーのクランチーサラダ　ココナッツドレッシング

Nicoise Style Tuna Salad Tartine Sandwich on Campagne ........................................................................................................................... 1600
ツナ、トマト、カラマタオリーブのカンパーニュタルティーヌ

Salami and Semi-dried Tomatoes Pizza with Mozzarella, Red Onion and Olives........................................................................ 1500
フィノッキオーナ、セミドライトマト、ブラックオリーブのフラットブレッドピザ

Spaghetti with Calamari, Bottarga and Mizuna...................................................................................................................................................  1500
イカ、カラスミ、水菜のスパゲティーニ

Today’s Main Dish ........................................................................................................................................................................................................................... 1800
本日のメインディッシュ

Topping : Fresh Cream フレッシュクリーム 280 / Fresh Fruits フレッシュフルーツ 380

APPETIZER

Today's Seasonal Fresh Fish Carpaccio

Smoked Hokkaido Scallops 
with Kalamata Olive and Anchovy Tapenade

Chickpea Hummus with Warm Pita 
and Shredded Carrot Salad

Moroccan Spicy Lamb and Beef Meat Balls
with Tahini Sauce and Pickled Cucumbers

Crispy Fried Calamari with Tom Yam Aioli  

Crunchy Thai Salad with Shrimp,   
Bean Sprouts and Chili Lime Dressing 

Quinoa Salad Tossed with Tomatoes, Broccoli,
White Asparagus and Radish in Lemon Dressing

MAIN DISH

Grilled Swordfish Sicilian Style with Herbed Panko,
Wild Arugula and Fresh Oranges 

Spice Crusted Sauteed Snapper Filet with Cucumber
and Radish Salad, Shallot Vinaigrette                              

Chicken Breast Saltimbocca Style 
with Prosciutto and Sage, Mashed Potatoes

Grilled Sirloin Steak with Black Garlic Espresso Aioli 
and Today's Veggies
  
Soy Marinated Grilled Pork Chop with Mango Salsa

Marinated Grilled Lamb Chops 
with Cilantro and Mint Chimi Churi

Spaghettini with Wagyu Ragout Sauce, 
Grana Padano and Fresh Mint  

    
Chocolate Ganache and Orange Custard Tart 
with Whipped Cream  

Grapefruit Jelly Terrine 
with Lychee Sorbet and Grapefruit Foam

Blueberry Crème Brulee with Vanilla Gelato   

Rare Cheese Cake 
with Mixed Berries and Berry Sauce

A LA CARTE

 LUNCH COURSE 3800

PANCAKE

Classic Buttermilk Pancakes  *Your Choice of  Maple Syrup or Honey    メープルシロップor蜂蜜.............................................1300
クラシックバターミルクパンケーキ

- Lunch set +500  ランチセット +500 -

Please choose one from each category お好きなメニューをアラカルトの各カテゴリーから1品ずつお選びいただけます

 Served with dip, bread and coffee or iced tea　ディップ、パン、コーヒーまたはアイスティーがつきます

Appetizer Main Dish Dessert& &

1200

2400

900

チキンサルティンボッカ  セージバターソースとマッシュポテト

(+400)

メカジキのグリル  シチリアスタイル
オレンジとフェンネルのサラダ

ひよこ豆のハムス  キャロットラペとピタブレッド

モロッカンスタイル  ラムミートボール　
タヒニソースとデュカスパイス

ホワイトアスパラガス、オレンジ、
ブロッコリーのキヌアサラダ レモンドレッシング

真鯛のスパイスロースト
ラディッシュ、スプラウト、レモンバームのサラダ

骨付き和豚もちぶたのグリル
オリエンタルソースとマンゴーサルサ(+400)

和牛ラグー、フレッシュトマト、ミントのスパゲティーニ

DESSERT

“ショコラオランジュタルト”　
オレンジのクリームとガナッシュ

グレープフルーツのテリーヌとエスプーマ  ライチソルベ

ブルーベリークレームブリュレ  バニラジェラート

レアクリームチーズケーキ　フレッシュベリーソース

豪州産サーロインのグリル
エスプレッソガーリックアイオリソースとグリーンベジタブル

旬の魚介のカルパッチョ

スモークホタテ　オリーヴタプナード

カラマリのフリット トムヤムマヨネーズ 

シュリンプのタイ風クランチーサラダ
チリライムドレッシング

ラムチョップのグリル
コリアンダーとミントのチミチュリソース(+400) (+400)


