
WEEKLY LUNCH
Lunches are served with dip, bread, coffee and iced tea 

Add a small size of today's soup or weekly salad to your lunch. +500

ランチメニューにはディップ、パン、コーヒー、アイスティーが含まれています
本日のスープ又はウィークリーサラダのスモールサイズをつけることができます +500

Today’s Soup 本日のスープ.................................................................. 1,000

Salad: Mixed Greens Topped with Crispy Fried Cauliflower, .............. 1,400
          Horseradish Basil Coleslaw, Pecans and Grana Padano
　　　  フライドカリフラワーとチェリートマト、バジルのコールスローサラダ
Sandwich: Crispy Fried Salmon Filet with Tartar Sauce on a Potato Bun ... 1,600
               サーモンのフライとタルタルソースのポテトバンズサンド
Pizza: Autumn Pizza with Chestnuts, Bacon, Pecans ......................... 1,500
           and Creamy Mozzarella Cheese
      　  ベーコン、栗、ピーカンナッツとクリームチーズのピザ
Pasta: Potato Gnocchi with Creamy Tomato and Pancetta Sauce,....... 1,500
          Zucchini, Olives and Basil
          パンチェッタとブラックオリーブのニョッキ　トマトクリームソース
Special: Roasted Chicken Leg Confit with Roasted Potatoes,............. 1,800
             Steamed Broccoli and Cabbage 
            骨付き麓鶏もも肉のコンフィと温野菜
　

SIGNATURE DISHES
IVY Teriyaki Burger, Beef Patty, Lettuce, Tomato ............................. 2,000
and Tempura Shiso, Fries  
“アイヴィーテリヤキバーガー”　生胡椒と紫蘇の天ぷら

Tandoori Spiced Chicken and Rice Biryani Style ................................ 1,800
with Raita Sauce and Cashews
タンドリースパイスチキンとライタソースのビリヤニ風
　

APPETIZER
Today’ s Seasonal Fresh Fish Carpaccio .................................................. 1,500
旬の魚介のカルパッチョ

Split Pea Hummus, Crunchy Garbanzo and Za'atar, Pita Bread............... 900
えんどう豆のハムス、クリスピーガルバンゾーとザータースパイス

Crispy Fried Calamari with Curry Aioli ............................................... 1,200
カラマリのフリット　カレーアイオリソース

Crunchy Thai Salad with Shrimp, ....................................................... 1,600
Bean Sprouts and Chili Lime Dressing
シュリンプのタイ風クランチーサラダ　チリライムドレッシング

MAIN DISH 
Pan-Fried Scallops with Roasted Carrot and Blood Orange Purre,....... 2,600
Lotus and Burdock
ホタテのソテー　ブラッドオレンジとローストキャロットのピューレ

Breaded Chicken Cutlet ...................................................................... 2,200
with Melted Scamorza Cheese Mashed Potatoes and Wild Arugula  
チキンカツレツ  スカモルッツァチーズ、フレッシュトマトとマッシュポテト

Grilled Sirloin Steak with Black Garlic Espresso Aioli and Seasonal Veggies . 2,400
豪州産サーロインのグリル、エスプレッソガーリックアイオリソースと季節野菜

Pappardelle with Porcini, Chestnuts, Eringi and Pancetta in a Cream Sauce .. 2,200
パッパルデッレ　ポルチーニ、栗、パンチェッタクリームソース



WEEKLY LUNCH COURSE ¥3800
APPETIZER + MAIN DISH + DESSERT

Please choose one from each category 
お好きなメニューをアラカルトの各カテゴリーから1品ずつお選びいただけます 

Served with dip, bread, coffee and iced tea 
ディップ、パン、コーヒー、アイスティーがつきます

- APPETIZER -
Today’ s Seasonal Fresh Fish Carpaccio

旬の魚介のカルパッチョ

Split Pea Hummus, Crunchy Garbanzo and Za'atar, Pita Bread
えんどう豆のハムス、クリスピーガルバンゾーとザータースパイス

Crispy Fried Calamari with Curry Aioli
カラマリのフリット　カレーアイオリソース

Crunchy Thai Salad with Shrimp, 
Bean Sprouts and Chili Lime Dressing

シュリンプのタイ風クランチーサラダ　チリライムドレッシング
Weekly Salad

ウィークリーランチサラダより

- MAIN DISH -

Pan-Fried Scallops with Roasted Carrot and Blood Orange Purre
Lotus and Burdock

 ホタテのソテー ブラッドオレンジとローストキャロットのピューレ

Breaded Chicken Cutlet with 
Melted Scamorza, Mashed Potatoes and Wild Arugula  

チキンカツレツ、スカモルッツァチーズ、
フレッシュトマトとマッシュポテト

Grilled Sirloin Steak with Black Garlic Espresso Aioli and Seasonal Veggies
豪州産サーロインのグリル

エスプレッソガーリックアイオリソースと季節野菜

Pappardelle with Porcini, Chestnuts, Erengi and Pancetta in a Cream Sauce 
パッパルデッレ　ポルチーニ、栗、パンチェッタクリームソース

IVY Teriyaki Burger, Beef Patty, Lettuce, Tomato 
and Tempura Shiso, Fries 

“アイヴィーテリヤキバーガー”　生胡椒と紫蘇の天ぷら

- DESSERT -

Tiramisu Pavlova with Mascarpone Cream and Chestnuts 
ティラミスパブロヴァ イタリア産マロングラッセ

Glutten Free Espresso Chiffon Cake with Hezalnut cream, 
Cocoa nibs and Milk Gelato

“グルテンフリー” エスプレッソシフォンケーキ　ヘーゼルナッツクリーム

Organic Orange Blossom Honey Crème Brulée 
with Mascarpone Gelato

“オーガニック” オレンジ蜂蜜のブリュレ　マスカルポーネジェラート

Maple Cheese cake with Caramelized Walnuts and Vannila Ice Cream
ベイクドメイプルチーズケーキ　クルミとバニラジェラート



CAFE
COFFEE

Seasonal Single Origin Coffee ホットコーヒー特撰シングルオリジン.......................... 700

Iced Coffee アイスコーヒー   ................................................................. 600

Espresso エスプレッソ ............................................................................ 600

Cafe Latte カフェラテ ........................................................  Hot / Iced  700

Hazelnut Cafe Mocha ヘーゼルナッツ カフェモカ ..............  Hot / Iced  700

Organic Matcha Latte 抹茶ラテ ..........................................  Hot / Iced  700

TEA

Earl Grey アールグレイ ........................................................................... 650

Darjeeling ダージリン ............................................................................ 650

Camomile Citrus カモミール シトラス ................................................... 650

Marrakech Mint Green マラケシュ ミント グリーン ................................ 650

Ginger Peach Iced Teaジンジャー ピーチ アイスティ ............................. 600

PANCAKE & DESSERT
Classic Buttermilk Pancakes　* Choice of Maple Syrup, Honey .............. 1,300
クラシックバターミルクパンケーキ  メープルシロップ or 蜂蜜
Topping : Fresh Cream フレッシュクリーム　280 
               Fresh Fruits　フレッシュフルーツ　380

Chocolate Fondant Cake with Caramel Ganache and Chocolate Gelato... 1,000
フォンダンショコラ　キャラメルガナッシュとチョコレートジェラート

Almond Pudding with Lychee Jerry, Fresh Pineapple, Blueberries and Mint.... 1,000
杏仁豆腐 ライチのジュレとフレッシュパイナップル

Organic Orange Blossom Honey Crème Brulée with Mascarpone Gelato...... 950
“オーガニック” オレンジ蜂蜜のブリュレ　マスカルポーネジェラート

Tiramisu Pavlova with Mascarpone Cream and Chestnuts....................... 950
ティラミスパブロヴァ　イタリア産マロングラッセ

Maple Cheesecake with Caramelized Walnuts and Vanilla Ice Cream ...... 1,000
ベイクドメイプルチーズケーキ　クルミとバニラジェラート

Gluten Free Espresso Chiffon Cake with Hazelnut Cream, .................. 1,000
Cocoa Nibs and Milk Gelato 
“グルテンフリー” エスプレッソシフォンケーキ　ヘーゼルナッツクリーム

Selection of Gelato and Sorbet ............................................................... 950
本日のジェラートとソルベ

by  THE  ROASTERY


