
WEEKLY LUNCH
Served with dip, bread, hot coffee and iced tea 

Add a small size of today's soup or weekly salad to your lunch. +500
ランチメニューにはディップ、パン、ホットコーヒー、アイスティーが含まれています
本日のスープ又はウィークリーサラダのスモールサイズをつけることができます +500

Today’s Soup 本日のスープ.................................................................. 1,000

Salad: Warm Mushrooms and Bacon with Romaine, Spinach.............. 1,500
         and Tomatoes Tossed in Vinaigrette with Pine Nuts
         ベーコン ほうれん草 ミックスマッシュルームのウォームサラダ 

Pasta: Spaghetti with Calamari, Bottarga and Mizuna............................1,600
　　  ヤリイカ カラスミ 水菜のスパゲティーニ

Sandwich: Fried Tuna Steak with Lettuce, Tomato, Gari Shoga........... 1,600
　　　　　and Wasabi Mayonnaise on a Wheat Bun
               フライドツナとガリのウィートバンズサンド ワサビマヨネーズ

Pizza: The Greek Pizza, Mozzarella, Spinach, Feta,.............................. 1,600
         Kalamata, and Tomatoes
         フェタチーズ カラマタオリーブの
         グリークスタイルフラットブレッドピザ

Special: Herb Marinated Grilled Salmon with Seasonal Vegetables ....... 2,000
　　　シトラスマリナードサーロインステーキ フライドポテトとルッコラ

SIGNATURE DISHES

Hawaii Teriyaki Beef Burger with Grilled Pineapple,........................... 2,000
Teriyaki Sauce and Avocado
ハワイアンテリヤキバーガー アボカドとパイナップルのグリル

Roasted Chicken Kabsa with Spiced Rice Pilaf,................................... 2,000
Red Cabbage Slaw and Tzatziki
ローストチキンとスパイシーピラフのカブサ 赤キャベツのアチャールとタジキソース

APPETIZER
Today's Seasonal Fresh Fish Carpaccio ................................................. 1,580
旬の魚介のカルパッチョ

Split Pea Hummus, Crunchy Garbanzo and Za'atar, Pita Bread............... 900
えんどう豆のハムス クリスピーガルバンゾーとザータースパイス

Crispy Fried Calamari with Sweet Chili Aioli ...................................... 1,300
カラマリのフリット スイートチリマヨネーズ

Crunchy Thai Salad with Shrimp, ....................................................... 1,600
Bean Sprouts and Chili Lime Dressing
シュリンプのタイ風クランチーサラダ チリライムドレッシング

MAIN DISH 
Grilled Swordfish Steak with Grilled Little Gem Lettuce...................... 2,700
and Freekeh and Feta Cous Cous
メカジキとリトルジェムレタスのグリル フリーカとフェタチーズのサラダ

Herb Panko Chicken Cutlet with Melted Scamorza Cheese, ............... 2,300
Mashed Potatoes and Wild Arugula  
チキンカツレツ スカモルツァチーズ フレッシュトマトとマッシュポテト

Grilled Sirloin Steak with Black Garlic Espresso Aioli and Green Veggies .... 2,600
豪州産サーロインのグリル エスプレッソガーリックアイオリソース

Fresh Tagliolini with Wagyu Ragout, Mint and Padano Cheese .......... 2,100
和牛ラグー ミントとグラナパダーノ タリオリーニ



WEEKLY LUNCH COURSE ¥3900

APPETIZER + MAIN DISH + DESSERT

Please choose one from each category 
お好きなメニューをアラカルトの各カテゴリーから1品ずつお選びいただけます 

Served with dip, bread, hot coffee and iced tea 
ディップ、パン、ホットコーヒー、アイスティーがつきます

- APPETIZER -

Today's Seasonal Fresh Fish Carpaccio
旬の魚介のカルパッチョ

Split Pea Hummus, Crunchy Garbanzo and Za'atar Spice, Pita Bread
えんどう豆のハムス クリスピーガルバンゾーとザータースパイス

Crispy Fried Calamari with Sweet Chili Aioli
カラマリのフリット スイートチリマヨネーズ

Crunchy Thai Salad with Shrimp, Bean Sprouts and Chili Lime Dressing
シュリンプのタイ風クランチーサラダ チリライムドレッシング

Today's Weekly Salad or Pizza
ウィークリーランチサラダ or ピザより

- MAIN DISH -

Grilled Swordfish Steak with Grilled Little Gem Lettuce 
and Freekeh and Feta Cous Cous

 メカジキとリトルジェムレタスのグリル フリーカとフェタチーズのサラダ

Herb Panko Chicken Cutlet with Melted Scamorza, 
Mashed Potatoes and Wild Arugula  

チキンカツレツ スカモルツァチーズ フレッシュトマトとマッシュポテト

Grilled Sirloin Steak with Black Garlic Espresso Aioli and Green Veggies
豪州産サーロインのグリル エスプレッソガーリックアイオリソース

Fresh Tagliolini with Wagyu Ragout, Mint and Padano Cheese  
和牛ラグー ミントとグラナパダーノ タリオリーニ

Hawaii Teriyaki Beef Burger with Grilled Pineapple, 
Teriyaki Sauce and Avocado

ハワイアンテリヤキバーガー アボカドとパイナップルのグリル

- DESSERT -

Tiramisu Pavlova with Mascarpone Cream and Chestnuts
ティラミスパブロヴァ マスカルポーネクリームとマロングラッセ

Matcha Chiffon Cake with Raspberry Coulis, Milk Gelato, 
Crisp Pistachios and Fresh Berries

抹茶シフォンケーキとピスタチオクリスプ 
フレッシュベリーとミルクジェラート

Organic Orange Blossom Honey Creme Brulee 
with Mascarpone Gelato

オーガニックオレンジハニーブリュレとマスカルポーネジェラート

Maple Cheesecake with Caramelized Walnuts and Vanilla Gelato
ベイクドメイプルチーズケーキ クルミのキャラメリゼとバニラジェラート



CAFE
COFFEE

Blend Coffee ブレンドコーヒー............................................................... 620

Seasonal Single Origin Coffee シングルオリジンコーヒー ....................... 720

Decaf Coffee デカフェコーヒー ............................................................... 620

Iced Coffee アイスコーヒー .................................................................... 620

Espresso エスプレッソ ............................................................................ 620

Café Latte カフェラテ ........................................................  Hot / Iced  720

Hazelnut Café Mocha ヘーゼルナッツ カフェモカ ..............  Hot / Iced  720

Organic Matcha Latte 抹茶ラテ ..........................................  Hot / Iced  720

TEA

Organic Maple Chai オーガニック メープル チャイ................................. 720

Earl Grey アールグレイ ........................................................................... 670

Darjeeling ダージリン ............................................................................ 670

Chamomile Citrus カモミール シトラス ................................................. 670

African Rooibos Nectar アフリカン ルイボス ネクター ........................... 670

Ginger Peach Iced Teaジンジャー ピーチ アイスティー .......................... 600

PANCAKE & DESSERTs

Buttermilk Pancakes with Fresh Strawberries, Strawberry Sauce........... 2,200
and Whipped Cream 
フレッシュストロベリークリームパンケーキ

Classic Buttermilk Pancakes　* Choice of Maple Syrup or Honey ...... 1,300
クラシックバターミルクパンケーキ  メープルシロップ or 蜂蜜
Toppings : Fresh Cream フレッシュクリーム　330 
                Fresh Fruits　フレッシュフルーツ　430

Minimal Chocolate Brownie with Chocolate and Banana Mousse, ......... 980
Coconut Gelato                                                                 *Chocolate by Minimal

ミニマルチョコレートブラウニー チョコバナナムースとココナッツジェラート  

Roasted Almond Custard Pudding A La Mode with Fresh Fruits ............ 980
ローストアーモンドプリンと季節のフルーツ

Organic Orange Blossom Honey Creme Brulee with Mascarpone Gelato .... 980
オーガニックオレンジハニーブリュレとマスカルポーネジェラート

Tiramisu Pavlova with Mascarpone Cream and Chestnuts....................... 980
ティラミスパブロヴァ マスカルポーネクリームとマロングラッセ

Maple Cheesecake with Caramelized Walnuts and Vanilla Gelato ........... 980
ベイクドメイプルチーズケーキ クルミのキャラメリゼとバニラジェラート

Matcha Chiffon Cake with Raspberry Coulis, Milk Gelato,.................... 980
Crisp Pistachios and Fresh Berries
抹茶シフォンケーキとピスタチオクリスプ フレッシュベリーとミルクジェラート

Gelato and Sorbet Selection with Fresh Seasonal Fruits ........................... 980
季節のフルーツとジェラート、ソルベ

by  THE  ROASTERY


