
DON

－

1,600
せいろ 900 しらすと生うにとイクラのまぜ蕎麦 1900

Seiro	-	Chilled	soba	with	dipping	sauce

ゴマダレせいろ 1100 ズワイ蟹とフルーツトマトのまぜ蕎麦 2000
A	LA	CARTE

－

Seiro,	sesame	dipping	sauce Chilled	Soba	topped	with	Zuwai	crab	and	fruit	tomato

豚せいろ	カレー風味	パクチー添え 1500 かけ 1000

OYSTER

牡蠣

SASHIMI

刺身

WARM	DISH

温物

Seiro,	pork	curry	soup	and	coriander Hot	Soba

真牡蠣

生/焼き/天ぷら 1000 刺身	三種	盛合わせ 3000 だし卷き玉子 900 山菜の天ぷら	せいろ 1700 山かけ蕎麦 1300

Oyster

Fresh	/grilled/Tempura

3kinds	of	Sashimi	(	4p	each	) Japanese	omelette	with	Dashi	stock Seiro,	wild	vegetables	tempura Hot	Soba	with	grated	yam

薬味せいろ	生うに温玉、香味おろし、カレー揚玉 1800 山菜の天ぷら	かけ蕎麦 1800

APPETIZER

前菜いろいろ
刺身	五種	盛合わせ 4800 合鴨と蓮根まんじゅう	1ヶ 1000

Seiro,	Egg	&	Uni,	grated	radish,	curry	crumbles Hot	Soba	with	wild	vegetable	tempura

蕎麦前	前菜三種盛り 400
5kinds	of	Sashimi	(	4p	each	) Duck	and	lotus	roots	dumpling

海老と野菜の天ぷら	せいろ 1900 海老と野菜の天ぷら	かけ蕎麦 2000

Weekly	3	kinds	of	appetizers Seiro,	prawn	and	vegetable	tempura Hot	Soba	with	prawn	and	vegetable	tempura

そばがき 1000 穴子の天ぷら	せいろ 1900 穴子の天ぷら	かけ蕎麦 2000

ぬか漬け 600
Sobagaki Seiro,	Anago	conger	tempura Hot	Soba	with	Anago-eel	tempura

Blan	pickled	vegetables
鴨せいろ 1900 鴨かけ蕎麦 2000

Seiro,	duck	in	warm	dipping	soup	 Hot	Soba	with	duck

蕎麦豆腐	1人前 600
GRILL

焼き物
和牛温玉せいろ 2000 ニシン蕎麦 2000

Buckwheat	Tofu
焼きナス	蕗みそ田楽 700

Seiro,	wagyu	in	warm	dipping	soup	 Hot	Soba	with	soy	braised		herring

DEEP	FRY

揚げ物

Grilled	eggplant	with	Miso

アメーラトマトの

マスカルポーネ白和え 800 キスのカレー天ぷら 600

Tomato	with	Tofu	

and	Mascarpone	sauce

Curry	flavored	whiting	tempura
岩中豚ロースステーキ150g 2400

　　　
Grilled	Iwachu-pork	150g

真蛸のやわらか煮 900 ヤングコーンの天ぷら 700 蕎麦少しおおめ	 +300 せいろもう一枚	 +600

Braised	Madako	octopus Young	corn	tempura
牛リブすき焼き	1人前

～生雲丹と温泉卵～ 2700
Large	serving	of	Soba	noodle Additional	Soba	noodle

Seared	beef	with	sukiyaki	

sauce,	

クレソンと苺のサラダ 900

桜海老と生海苔

生姜のパラパラ揚げ 1000

Watercress	and	strawberry	salad Sakura	shrimp,	

seaweed	and	ginger	tempura
黒毛和牛ステーキ150g 4500

Grilled	Wagyu	beef	150g 900
大根おろし	/	のり	/	みょうが

各100

白海老のキャビア和え 2000 海老と野菜の天ぷら 1200

Glass	shrimp	with	caviar Prawn	and	vegetable	tempura

Nuts

お酒と
とろろ	/	温泉卵 各200

アボカドのお浸し

生ウニとずわい蟹のせ 1800

穴子カツ　甘らっきょと

塩昆布の和風タルタル 1700 スモークナッツ 700
Grated	yam	/	Slow	cooked	egg	(each)

Deep	fried	Anago-eel	

with	Ken's	tartar	sauce

Smoked	nuts

豚肉と椎茸のつけ蕎麦／あさりの炊き込みご飯／ひとくち最中

SOBA	MENU

－

SEASONINGS

薬味

EXTRA	NOODLE

蕎麦をもっと

SOBA

蕎麦

Chilled	Soba	topped	with

young	sardine,	Uni-sea	urchin	and	salmon	roe

Chilled	Soba	with	pork	and	shiitake	mushroom/	Rice	bowl	with	Clam	/	Monaka	Wafers

今週の蕎麦と小どんぶり

Soba	and	Rice	bowl

薬味いろいろ盛り合わせ	

	生うに温玉、香味おろし、カレー揚げ玉
Grated	Daikon	radish	/	Nori	dried		seaweed	/	Myoga	ginger	(each)

Dashi-avocado	

with	Zuwai-crab	and	Uni	sea	urchin

Assortment	of	Seasonings

Slow	cooked	egg	with	Uni,	grated	raddish,	and	curry	crumbles



せいろ 3500 しらすと生うにとイクラのまぜ蕎麦 4100

Seiro	-	Chilled	soba	with	dipping	sauce  

ゴマダレせいろ 3700 ズワイ蟹とフルーツトマトのまぜ蕎麦 4200

Seiro,	sesame	dipping	sauce Chilled	Soba	topped	with	Zuwai	crab	and	fruit	tomato

豚せいろ	カレー風味	パクチー添え 3900 かけ 3600

Seiro,	pork	curry	soup	and	coriander Hot	Soba

山菜の天ぷら	せいろ 3900 山かけ蕎麦 3900

Seiro,	wild	vegetables	tempura Hot	Soba	with	grated	yam

薬味せいろ	生うに温玉、香味おろし、カレー揚玉 4000 山菜の天ぷら	かけ蕎麦 4000

Seiro,	Egg	&	Uni,	grated	radish,	curry	crumbles Hot	Soba	with	wild	vegetable	tempura

海老と野菜の天ぷら	せいろ 4100 海老と野菜の天ぷら	かけ蕎麦 4200

Seiro,	prawn	and	vegetable	tempura Hot	Soba	with	prawn	and	vegetable	tempura

穴子の天ぷら	せいろ 4100 穴子の天ぷら	かけ蕎麦 4200

Seiro,	Anago	conger	tempura Hot	Soba	with	Anago-eel	tempura

鴨せいろ 4100 鴨かけ蕎麦 4200

Seiro,	duck	in	warm	dipping	soup	 Hot	Soba	with	duck

和牛温玉せいろ 4200 ニシン蕎麦 4200

Seiro,	wagyu	in	warm	dipping	soup	 Hot	Soba	with	soy	braised		herring

COURSE	MENU

―

OAK
オーク

PLEASE	CHOOSE	ONE	
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Chilled	Soba	topped	with	

young	sardine,	Uni-sea	urchin	and	salmon	roe


