
ALL PRICE INCLUDE TAX AND SERVICE 
全てのメニューは税込み金額です

WEEKEND LUNCH MENU
祝日のため、ウィークエンドランチメニューです。

1,350

1,850

1,850

1,850

2,300

牛肉と大麦のビーフバーリィスープ   

胡麻をまぶしたマグロのたたきとアボカドのサラダ、
ジンジャーソイドレッシング

”蟹バーガー”　ソフトシェルクラブのフライとサンバルソース    

チキンラグーソースのホウレン草フェットチーネ

ケイジャンポークのグリル、ローストポテトとルッコラ

SOUP

SALAD

SANDWICH

PASTA

SPECIAL

NOV. 2 |  MON

All lunches are served  with fresh baked bread, co�ee by  THE ROASTERY and Mighty Leaf iced tea. 
全てのランチにブレッドワークス焼き立てのパン、自家焙煎コーヒーとオーガニックフレーバーアイスティーが付きます

　New Menu         Vegetarian MenuNew!

BBQ SPARE RIBS
Quarter  2,800

Kansas style BBQ pork spareribs 
with Parmesan wa�e fries and coleslaw
バーベキューリブ、カンザススタイルオリジナルソース、
パルメザンワッフルポテトとコールスローサラダ

DAILY SALAD SPECIAL +650
Half size of daily salad is served with your lunch 

本日のハーフサラダ

DAILY SOUP SPECIAL +650
Half size of daily soup is served with your lunch 

本日のハーフスープ

DAILY DESSERT SPECIAL +650
Daily dessert is served with your lunch 

本日のデザート

SPECIAL COURSE
5,500

Appetizer, grilled main of your choice and 
dessert! Please ask for details.

人気メニューから選べるメイン料理に前菜とデザートを含む
大満足のコースです！詳細はスタッフにお尋ねください。

SPICY NY BUFFALO BURGER
170g  2,900  250g  3,700

Spicy NY Bu�alo Burger with blue cheese sauce 
and baconon beer buns with fries
”スパイシーN.Yバッファローバーガー”

国産牛パティーとベーコン、ブルーチーズソース 

Beef barley soup

Sesame tuna tataki salad with mixed greens, avocado,
shredded daikon, carrot and cucumber in a ginger soy dressing 

Fried soft sell crab sandwich with cucumbers, bean sprouts,
shredded cabbage and sambal sauce, potato salad

Spinach fettuccine with chicken ragout

Grilled Cajun pork loin with roasted potatoes, arugula and red peppers 

SOUP

SALAD

SANDWICH

PASTA

SPECIAL

1,350

1,850

1,850

1,850

2,300

SOUP

SALAD

SANDWICH

PASTA

SPECIAL

チキンガンボ、バターライスとコリアンダー

上海シュリンプサラダ、海老とモヤシ、胡麻とコリアンダーのドレッシング    

プロシュートコットとブリーチーズのチャバタサンド

ムール貝とフレッシュトマト、アンチョビのマリナーラ、カサレッチェ

ラムショルダーのBBQプレート、コールスローとハッシュパピー

Chicken gumbo with rice

Shanghai shrimp salad with sesame coriander dressing    

Prosciutto cotto and brie cheese on ciabatta
with arugula, tomato and dry �gs

Cassarece pasta with mussels in tomato sauce
with anchovy, oregano and fresh tomatoes

BBQ lamb shoulder slices with coleslaw and hush puppies 

1,350

1,850

1,850

1,850

2,300

Sweet potato and pumpkin soup with toasted pumpkin seeds

Calamari and orzo salad with mixed greens, arugula, broccoli,  
tomatoes, corn and basil pesto topped with fried onions

Fried white �sh �let with American cheese
and tartar sauce on a whole wheat bun 

Rigatoni with bacon, zucchini and eggplant in tomato sauce 

Thai style chicken rice 
with taochio sauce, cucumbers and tomatoes 

NOV. 5 |  THU

SOUP

SALAD

SANDWICH

PASTA

SPECIAL

タイ風トマトココナッツスープ

ケイジャンチキンと季節野菜のチョップドサラダ、
スパイシーガンボドレッシング                  

海老とアボカドディップのドッグバンズサンド                    

生ハムとカボチャのクリームソースニョッキ　　　

ハーブとスパイスでマリネしたメカジキのグリル、ローストベジタブル

Spicy Thai tomato & coconut soup    

Cajun spiced chicken, corn and red pepper chopped salad 
with gumbo inspired dressing

Shrimp and avocado on soft French bread   

Gnocchi with jamon serrano and pumpkin                     

Herb and spice marinated grilled sword�sh 
with roasted vegetables

1,350

1,850

1,850

1,850

2,300

OCT. 27 |  TUE

さつま芋とカボチャのスープ

イカと大麦、ルッコラのミックスサラダ、
ブロッコリーとフライドオニオン、イタリアンドレッシング

フライドフィッシュバーガー、
アメリカンチーズとタルタルソース、ポテトサラダ

ベーコンと茄子、ズッキーニのトマトソース、リガトーニ　　　

”カオマンガイ”　タイ風チキンライスとタオチオソース

NOV. 4 |  WED

NOV. 3 |  TUE

NOV. 6 |  FRI



QRコードを読み込んでホーム画面に追加してください。
ランチメニューを簡単にご確認いただけます！

T.Y.HARBOR BURGER on homemade beer buns with fries. . . . . . . . . . . . . . . . . . .  170g  2,500  250g  3,300
T.Y. ハーバー バーガー
ビーフ100%の手ごねパティとフレッシュな野菜を挟んで、手作りのバーガーソースとお召し上がりください。

Build Your Burger! 好きな具材を好きなだけ挟んで自分だけのバーガーを！

Bacon, Avocado, Cheddar cheese　ベーコン、アボカド、チェダーチーズ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  各  +400

DESSERT

Pumpkin pudding with vanilla ice cream . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,200
パンプキンプリンとバニラアイスクリーム

David’s NY cheesecake, the best in the world!! . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,200
デイヴィッドのニューヨークチーズケーキ

Chocolate blackout layer cake with vanilla ice cream . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,200
ブラックアウトチョコレートケーキとバニラアイスクリーム

Okinawa kokuto brown sugar crème brulee with vanilla ice cream and rock salt. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,200
黒糖のクレームブリュレ、岩塩とバニラアイスクリーム

STARTERS

Jumbo shrimp cocktail with cocktail chili sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 pieces 1,980
ジャンボシュリンプカクテル、カクテルチリソース

Spicy NY chicken wings with blue cheese dip and celery sticks . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 pieces 1,300  10 pieces 2,500
スパイシーNYチキンウイング、ブルーチーズディップ、セロリスティック

BBQ pulled chicken and jack cheese quesadilla with corn, jalapeno, salsa fresca and sour cream . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,200
BBQプルドチキンとジャックチーズのケサディア、トマトサルサとサワークリーム

Potato wedges with sour cream and chili mango chutney . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,280
Ｖ切りポテト、サワークリームとチャツネ

SANDWICHES

Veggie sandwich with kale, avocado, jack cheese, pickled red onions and lemon aioli on toasted wheat bread . . . . . . . . . . 1,900
T.Y. オリジナルベジタブルサンド（ケール、オニオンピクルス、ジャックチーズ）、レモンアイオリ、ウィートブレッド

B.L.T. and A. on toasted wheat bread . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,900
B.L.T.A. (ベーコン、レタス、トマト、アボカド) ウィートブレッドサンド

SALAD

Caesar salad *Add smoked chicken or avocado +¥400 ea . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2-3 ppl 1,680  4-6 ppl 1,980
シーザーサラダ　　*トッピングをスモークチキンとアボカドからお選びいただけます。 +各￥400

T.Y. Buddha bowl with tomatoes, carrots, orzo, beets, romanesco, pumpkin, . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,100
sweet potatoes, mitsuba, spiced walnuts and yuzu miso tofu
T.Y. ブッタボウルサラダ、柚子と豆腐のドレッシング
（ロメインレタス、ケール、トマト、人参、大麦、ビーツ、ロマネスコ、スパイスクルミ、カボチャ、サツマイモ、三つ葉）

FROM THE GRILL & OVEN

Grilled sword�sh steak with lemon risotto and grilled seasonal vegetables . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,280
メカジキのグリル、レモンリゾットと季節野菜のグリル

Amber beer marinated pan roasted half chicken with broccoli and roasted potatoes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4,400
アンバーエールでマリネした清流鶏のロースト、ローストポテトとブロッコリー

Kansas style BBQ pork spareribs with house pit sauce, Parmesan wa�e fries and coleslaw . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,500
バーベキューリブ、カンザススタイルオリジナルソース、パルメザンワッフルポテトとコールスローサラダ



ウォールナッツブラウニーとコーヒー
 

Walnut brownie and Co�ee 

Course includes fresh baked bread from breadworks. 
コースにはbreadworksの焼き立てパンが付きます

本日のスープ

本日のサラダ

Today’s soup

Today’s salad

Grilled sword�sh steak with lemon risotto
and grilled seasonal vegetables

メカジキのグリル、レモンリゾットと季節野菜のグリル

Amber beer marinated pan roasted half chicken 
with broccoli and roasted potatoes

アンバーエールでマリネした清流鶏のロースト、
ローストポテトとブロッコリー

Grilled genmai Wagyu ribeye steak with fried sweet potatoes,
shishito peppers and black garlic sauce 

国産玄米牛のリブアイステーキ、
黒にんにくのソースと薩摩芋ロースト

Kansas style BBQ pork spareribs with house pit sauce, 
Parmesan wa�e fries and coleslaw

バーベキューリブ、カンザススタイルオリジナルソース、
パルメザンワッフルポテトとコールスローサラダ

APPETIZER

MAIN

DESSERT

SPECIAL COURSE
5,500

OR

Please choose one from below.
以下からを１品お選びください


